Landratsamt Schwabisch Hall

Amt fiir Veterindrwesen und Verbraucherschutz

Merkblatt B 02

Besondere Vorschriften fur alle Raumlichkeiten,
in denen Lebensmittel zubereitet,

behandelt oder verarbeitet werden

(ausgenommen Essbereiche und die Betriebsstatten gemafl VO (EG) 852/2004 Kapitel IlI
(z. B. mobile Verkaufsfahrzeuge))

VO (EG) 852/2004 Anhang Il Kapitel Il

1. Raume, in denen Lebensmittel zubereitet, behandelt, oder verarbeitet werden
(ausgenommen Essbereiche und die Betriebsstatten gemaf Kapitel Ill, jedoch
einschlieRlich Raume in Transportmitteln), missen so konzipiert und angelegt sein,
dass eine gute Lebensmittelhygiene gewahrleistet ist und Kontaminationen zwischen
und wahrend Arbeitsgangen vermieden werden. Sie missen insbesondere folgende
Anforderungen erfullen:

a) Die Bodenbelage sind in einwandfreiem Zustand zu halten und mussen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie miussen entsprechend
wasserundurchlassig, Wasser abstoliend und abriebfest sein und aus
nichttoxischem Material bestehen, es sei denn, die Lebensmittelunternehmer
konnen gegenuber der zustandigen Behorde nachweisen, dass andere verwendete
Materialien geeignet sind. Gegebenenfalls missen die Boden ein angemessenes
Abflusssystem aufweisen;

b) die Wandflachen sind in einwandfreiem Zustand zu halten und mussen leicht zu
reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie missen entsprechend
wasserundurchlassig, Wasser abstoliend und abriebfest sein und aus
nichttoxischem Material bestehen sowie bis zu einer den jeweiligen
Arbeitsvorgangen angemessen Hohe glatte Flachen aufweisen, es sei denn, die
Lebensmittelunternehmer kdnnen gegenuber der zustandigen Behorde
nachweisen, dass andere Materialien geeignet sind,

c) Decken (oder soweit Decken nicht vorhanden sind, die Dachinnenseiten) und
Deckenstrukturen missen so gebaut und verarbeitet sein, dass
Schmutzansammlungen vermieden und Kondensation, unerwinschter
Schimmelbefall sowie das Ablésen von Materialteilchen auf ein Mindestmal3
beschrankt werden,
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d) Fenster und andere Offnungen miissen so gebaut sein, dass
Schmutzansammlungen vermieden werden. Soweit sie nach auf3en 6ffnen kdnnen,
mussen sie erforderlichenfalls mit Insektengittern versehen sein, die zu
Reinigungszwecken leicht entfernt werden konnen. Soweit offene Fenster die
Kontamination begunstigen, mussen sie wahrend des Herstellungsprozesses
geschlossen und verriegelt bleiben,

e) Turen mussen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie
mussen entsprechend glatte und Wasser absto3ende Oberflachen haben, es sei
denn, die Lebensmittelunternehmer kdnnen gegenuber der zustandigen Behorde
nachweisen, dass andere verwendete Materialien geeignet sind

und

f) Flachen (einschlie8lich Flachen von Ausristungen) in Bereichen, in denen mit
Lebensmitteln umgegangen wird, und insbesondere Flachen, die mit Lebensmittel
in Beruhrung kommen, sind in einwandfreiem Zustand zu halten und mussen leicht
zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie missen entsprechend
aus glattem, abriebfestem, korrosionsfestem und nichttoxischem Material bestehen,
es sei denn, die Lebensmittelunternehmer kdnnen gegenuber der zustandigen
Behorde nachweisen, dass andere verwendete Materialien geeignet sind.

2. Geeignete Vorrichtungen zum Reinigen, Desinfizieren und Lagern von Arbeitsgeraten
und Ausrustungen mussen erforderlichenfalls vorhanden sein. Diese Vorrichtungen
mussen aus korrosionsfesten Materialien hergestellt, leicht zu reinigen sein und Uber
eine angemessene Warm- und Kaltwasserzufuhr verfugen.

3. Geeignete Vorrichtungen zum Waschen der Lebensmittel missen erforderlichenfalls
vorhanden sein. Jedes Waschbecken bzw. jede andere Vorrichtung zum Waschen von
Lebensmitteln muss im Einklang mit den Vorschriften des Kapitels VIl Gber eine
angemessene Zufuhr von warmem und/oder kaltem Trinkwasser verfugen und sauber
gehalten sowie erforderlichenfalls desinfiziert werden.

Fir Fragen zum Verbraucherschutz steht Ihnen das Landratsamt Schwabisch Hall,
Amt fur Veterinarwesen und Verbraucherschutz, zur Verfigung.

Tel.: 07904/7007-3240, Fax: 07904/7007-3280, Mail: veterinaeramt@Irasha.de
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